wiesct
17z lasu

i2qlesne przysmaki

Bigos mysliwski (na 12 osob)

1,5 kg kapusty kiszonej, 1 kg kapusty stod-
kiej, wywar z miesa sarniego (lub jeleniego),
1,5 kg (tacznie) wotowiny, schabu, migsa dro-
biowego, 500 g boczku, 500 g kietbasy (naj-

lepiej z dziczyzny), 200 g smalcu, 2 cebule,
kilka suszonych grzybow, suszone sliwki,
miod, musztarda, przecier pomidorowy, czer-
wone wino, przyprawy: sol, pieprz, lis¢ lauro-
wy, ziele angielskie, majeranek, kminek, ty-
mianek, czaber, kolendra, ruta, szatwia, gor-
czyca, rozmaryn, papryka ostra i stodka.

Kapuste kiszong odcisnaé, zmieszac ze
stodka, posiekac i gotowac w rosole, przygo-
towanym wczes$niej najlepiej na sarninie lub
jeleninie (kark, golonki). Boczek i mieso po-
kroi¢ w kostke, podsmazy¢ na smalcu z ce-
bula, osobno przygotowac w ten sposéb kiet-
base. Najlepiej, zeby migsa typu wotowina czy
schab byly wczesniej upieczone, czesé po-
winna by¢ peklowana i wedzona (kietbasa).
Tak przygotowane doda¢ do kapusty, mozna
tez wrzuci¢ mieso gotowane z naszego ro-

sotu. Im wiecej rodzajow migsa - a powinno
go by¢ nawet wiecej jak kapusty - tym bigos
lepszy. Osobno ugotowaé w matej ilosci wody
grzyby, drobno pokroi¢ i razem z wywarem
dodac¢ do bigosu. Pod koniec do potrawy do-
dac sliwki suszone, najlepiej podwedzane,
tyzke miodu, tyzke musztardy i przecier po-
midorowy.

Oprécz soli, pieprzu, liscia laurowego, ja-
towca i mielonego ziela angielskiego, maje-
ranku, kminku mozna dodac¢ tymianek, cza-
ber, kolendre, odrobine ruty i szatwii, gorczy-
ce, rozmaryn, papryke stodka i ostra, pieprz
cajen (jesli ma by¢ ostry, a bigos powinien
by¢ ostry). Czerwone wino doda¢ jako ostat-
nie (najlepiej markowe, ciezkie, o ciemnej bar-
wie). Bigos gotujemy dtugo - do kilku godzin.
Najlepszy jest po 3-4 dniach, gdy nabierze
smaku.
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Kozminiec 127, 63-330 Dobrzyco
tel, (062) 741 45 12, (062) 741 45 98
wew.mat-torpl, bivro@maot-tar, pl

Deska podtogowa
Tarcica sucho

Boazerie

i podbitki dachowe

Poarapety, stopnie
Wigiba dachown
Klgjonki okienne i drzwiowe

OGLOSZENIA

as: firme transportow3 |
i dostarczasz drewno?

Szczegoly:

Biuro Reklamy
,Gazety Jarocifiskiej”
tel. (0:62) 747-47<47.

Artur ﬁ.

n_tﬁek tel:
" Aldona Marecka tel nmzrizmﬁn

Nowa jakos¢ -

Sala , Dziatkowiec”

w Zerkowie

Nowe wnetrz

Organizujemy:

® wesela ® komunie

® przyjecia ® stypy

® imprezy okolicznosciowe

® imprezy plenerowe
(catering)

cRONA
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63-210 Zerkow, Raszewy 4
tel. (0-62) 740-31-38,
kom. 0-602/791-802
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Zaktad Wielobranzowy SORB l l S
= Architoktura ogrodown
- Profesjonalne wykonanke projektu wiasnym spregtem
i materialem nasadreniowym
- Caloroczna piclggnacia | utrzymanie terendw zieleni:
prywatnych poses|l, ogroddw, saddw
¢ - Systemy nawadniajgce
| - Koszenie trawnikdw
- Ruokultywacja trawnikdw [araatoram)
- Dodywianke kwintdw | trawnibdw
¥ - Preebudowa ogrodow
= - Cigcle fywoplotdw, drzew | kroowdw
¢ - Caloroczna gama opryskdw proeciwke graybom | owadom
- Chirurgia | wycinka drzew
- Zrgbkowanie galezi z wywozem
= Utraymanie grobowcdw | miejsc pochdwhu
- Firma dysponuje winsna kora, torfem, emly amae zapewnia
profesjenalng obsluge
- Po wykonaniu projektu firma daje rekajmig na wykonanie prac

Zaklad cieszy sie 10-letnim stakem w swiadczeniu uslug na terenie
Waojewddrtwa Wielkopaolskiego

SLAWOMIR PATOKA: tel. (0-62) T47-38-08, kom. 0-601/574-T98, 0-509/682-822

I ty posadz
swoje drzewko

Ruszyta pierwsza edycja
ogolnopolskiego konkursu o na-
grode dyrektora generalnego
Lasow Panstwowych | Ty po-
sadz swoje drzewko”. Gtdwnym
jego celem jest propagowanie
zadrzewien, przede wszystkim
na terenach wiejskich oraz w
obrebie matych miast. Konkurs
stuzy¢ ma réwniez krzewieniu
edukacji przyrodniczej spote-
czenstwa - ze szczegdélnym
uwzglednieniem mtodziezy
szkolnej, m.in. poprzez zache-
cenie do udziatu w pracach na
rzecz zazieleniania kraju. Orga-
nizatorami przedsiewzigcia sa:
Lasy Panstwowe, Instytut Ba-
dawczy Lesnictwa oraz Stowa-
rzyszenie Inzynieréw i Techni-
kéw Lesnictwa i Drzewnictwa.
Konkurs ,| Ty posadz swoje
drzewko” daje mozliwos¢ uho-
norowania oséb i jednostek po-
dejmujacych dziatania na rzecz
zazieleniania kraju (szkoty, sa-
morzady, réznego rodzaju orga-
nizacje, instytucje), a takze two-
rzy podstawy do wspierania re-
alizacji zgtoszonych do konkur-
su projektow zadrzewieniowych
z przeznaczonych na ten cel
Srodkow. Szczegdty na stronie
internetowej www.lp.gov.pl

O nagrode
im. A. Loreta

Dyrektor Generalny LP
ogtosit kolejng, szoéstg juz edy-
cje konkursu o Nagrode Laséw
Panstwowych im. dyrektora
Adama Loreta. Jest ona przy-
znawana w dwoch kategoriach:
za wybitne osiagniecia nauko-
wo-badawcze lub innowacyjno-
racjonalizatorskie, ktére znala-
zty zastosowanie w Lasach
Panstwowych oraz za prace na
rzecz ksztattowania korzystne-
go wizerunku LP, popularyzaciji
wiedzy o LP oraz misji i roli tej
organizacji gospodarczej w
dziataniach na rzecz polskiej
przyrody. W tej drugiej katego-
rii dotyczy to artykutéw publicy-
stycznych, prac w réznych ga-
tunkach literackich (opowiada-
nie, poezja), zdjec¢, slajdow,
materiatéw audio i video. Pra-
ce pisemne nalezy przesyta¢ w
dwoch egzemplarzach. Prace
artystyczne: grafika, malarstwo,
rzezba lub inne moga byc¢
przedktadane komisji w formie
zdje¢, slajdoéw lub ptyt CD. Ter-
min zgtoszenia prac konkurso-
wych uptywa 1 marca 2006 r.
Szczegoty na stronie interneto-
wej www.Ip.gov.pl

Nadlesnictwo Jarocin posiada
w sprzedazy drewno kominkowe
(szczapy tupane w dtugosci ok.
30 cm). Odbioér w szkotce Nad-
lesnictwa przy ul. Poznanskiej.
Dysponujemy réwniez w sprze-
dazy detalicznej ograniczong
iloscig drewna tartacznego.
Blizsze informacje w sprawach
sprzedazy drewna uzyskac
mozna w siedzibie Nadlesnic-
twa Jarocin oraz pod
nr tel. (0-62) 747-23-19 w. 121.




