
4
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MONIKA PACHOLAK, GIMNAZJUM W WOLI KSI¥¯ÊCEJ, KLASA IIA

W tym parku krajobrazowym
rosn¹ bardzo stare dêby, wiele
z nich ma ponad 300 lat. Rosn¹
one na obszarach niegdyœ zalewa-
nych przez rzekê Wartê i jej do-
rzecza. Dêby zosta³y tam posa-
dzone i uda³o im siê wyrosn¹æ na
tych podmok³ych terenach. Kr¹¿¹
historie, ¿e s¹ to zaczarowane
drzewa, poniewa¿ potrafi¹ ró¿ne
rzeczy. Niektóre  wygl¹daj¹  bar-
dzo strasznie z powodu uschniê-
tych ga³êzi, na których nie ma ju¿
liœci. Wygl¹dem swym przypomi-
naj¹ wielkie oœmiornice, które
chcia³yby zniszczyæ inne drzewa,
jakie obok nich rosn¹.

A wszystko to z powodu staroœci.
Opowiem teraz historiê „O sa-

motnym bobrze Maksie”. By³o to
bardzo dawno temu, kiedy drzewa
by³y jeszcze bardzo m³ode. W oko-
licach parku pojawi³ siê ma³y bóbr
Maks, by³ bardzo samotny. ¯eby
siê nie nudziæ, zacz¹³ budowaæ
¿eremie, nie sz³o mu to zbyt do-
brze, poniewa¿ ile razy próbowa³
zrobiæ dach, to zapada³y mu siê
œciany. Pewnego wiosennego dnia
zerwa³ siê silny wiatr i burza, a deszcz
pada³ intensywnie. Ma³y bóbr Maks
bardzo siê przestraszy³, nie mia³
gdzie siê schowaæ przed burz¹, bo
¿eremie nie by³o skoñczone. Na-
gle jakiœ g³os zawo³a³ go, by³ to je-
den z dêbów. Zawo³a³ bobra do
siebie i pokaza³ mu, gdzie mo¿e
siê schowaæ przed burz¹. Gdy
wiatr i burza ucich³y, Maks wyszed³
z podziemi i spojrza³ w stronê swe-
go ¿eremia, którego nie zd¹¿y³
dokoñczyæ. Spojrza³ po raz drugi
i nie móg³ uwierzyæ w³asnym
oczom - jego domek by³ ca³kiem
skoñczony. Nie rozumia³, jak to siê
mog³o staæ. Zapyta³ jedno z drzew,
lecz ono mu nie odpowiedzia³o.

Mija³y dni, miesi¹ce, a bóbr
chodzi³ coraz bardziej przygnêbio-
ny, poniewa¿ nie mia³ z kim poroz-
mawiaæ i têskni³ za swymi przyja-
ció³mi, którzy zgubili siê w drodze.
Mogliby razem zamieszkaæ w ich
wspólnym mieszkaniu lecz do ich
wymarzonego miejsca dotar³ tylko
Maks. Minê³o lato i powoli zbli¿a³a
siê zima.  Maks przygotowywa³ siê
do zimowego snu. Przechadza³ siê
œcie¿kami i rozmyœla³. Nagle na
swej drodze napotka³ wiewiórkê,
która zbiera³a orzechy. Zapyta³ j¹,
czy ona te¿ jest sama, lecz nie
odpowiedzia³a mu, poniewa¿ prze-
straszy³a siê i uciek³ gubi¹c orze-
chy. Maks wróci³ smutny na pola-
nê i usiad³ obok trzech dêbów, co
chwila spogl¹daj¹c na swój dom,
mówi³ coœ do siebie. Nagle z nie-
ba zaczê³o lecieæ coœ bia³ego.
Okaza³o siê, ¿e to œnieg. Maks zro-
zumia³, ¿e nadesz³a zima i trzeba
iœæ spaæ. Szybko minê³y œwiêta
i zima. Malutkimi krokami zbli¿a³a
siê wiosna. Roœlinnoœæ zaczê³a
od¿ywaæ, ptaki æwierka³y. Bóbr
wyszed³ z ¿eremi na œwie¿e powie-
trze, lecz nie by³ zbyt weso³y, po-
niewa¿ pragn¹³ mieæ choæ jedne-
go przyjaciela. Nagle popatrzy³ na
niebo i ujrza³ dwa wielkie stworze-
nia. By³y to bociany czarne. Wyl¹-
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dowa³y obok bobra i zapyta³y, czy
mog¹ tu zostaæ. Bóbr bardzo siê
ucieszy³  na wieœæ, ¿e wreszcie nie
bêdzie sam. W pewnym momen-
cie jeden z dêbów przemówi³ do
nich:

- Jeœli chcecie, to gniazdo zbu-
dujcie na którymœ z nas. Bociany
siê zgodzi³y, wziê³y siê do pracy.
Bóbr pomaga³ zbieraæ materia³y.
Przynosi³ sitowie i patyki - wszyst-
ko, co by³o potrzebne. Kiedy skoñ-
czyli, usiedli pod dêbami i bobe-

rek opowiedzia³ im o tej polanie.
O tym, jaki by³ samotny. Bociany
powiedzia³y mu, ¿e nied³ugo bêd¹
mia³y dzieci, piêkne ma³e czarne
bocianki. Na wieœæ o tym Maks
ucieszy³ siê bardzo. Nastêpnego
ranka jaja by³y ju¿ w gnieŸdzie. M³o-
da mama wysiadywa³a je, a tata
polecia³ upolowaæ coœ na œniada-
nie. Mija³y tygodnie, wreszcie
pierwsze pisklê siê wyklu³o, bocia-
ny by³y uradowane. Zosta³y jesz-
cze cztery jajka do wyklucia. Po-
czekali chwilê i po paru sekun-
dach wszystkie cztery jaja pêk³y,
a z nich wysz³y piêkne cztery pi-
sklêta. Boberek ¿a³owa³, ¿e nie
potrafi lataæ, poniewa¿ bardzo
chcia³ zobaczyæ maluchy. Lecz
tata bocian wyt³umaczy³ mu, ¿e
bêdzie musia³ poczekaæ jeszcze
parê tygodni, a¿ maluchy dorosn¹
i naucz¹ siê lataæ, wtedy bêdzie
móg³ je zobaczyæ. Nagle us³yszeli
jakieœ g³oœne nawo³ywanie. Bóbr
poszed³ sprawdziæ, co siê dzieje.
Spojrza³ na lewo, lecz nic nie zo-
baczy³. Po prawej stronie ujrza³
dwa bobry, sz³y w jego kierunku.
Na ten widok  Maks podbieg³ do
nich i zapyta³, dok¹d zmierzaj¹.
Okaza³o, ¿e jeden z nich to jego
przyjaciel, który zgubi³ siê rok temu
w drodze. Boberek ucieszony za-
prosi³ ich do swego ¿eremia i za-
proponowa³, aby z nim zamiesz-
kali - oczywiœcie oni siê zgodzili.
Min¹³ miesi¹c - z malutkich bocia-
nów sta³y siê bardzo du¿e i piêk-
ne ptaki. Rodzice byli z nich zado-
woleni. Ma³e bocianki potrafi³y ju¿
lataæ i zdobywaæ jedzenie.

Przyjaciel przyzna³ siê Makso-
wi, ¿e w jego rodzinie bêdzie po-
tomstwo i to ju¿ za kilka dni. Bóbr
bardzo siê ucieszy³, by³ weso³y.

W œrodku lata bociany szyko-

wa³y siê do odlotu, bóbr wraz z
dzieæmi swego przyjaciela bawi³
siê obok dêbów. Kiedy nadesz³a
jesieñ, bocianie gniazdo by³o pu-
ste. Bobrowi brakowa³o rodziny
bocianów, ale zosta³ mu jeszcze
przyjaciel i jego rodzina. Nadesz³a
zima, druga ju¿ w ¿yciu boberka.
Lecz on nie zapad³ w sen zimowy,
wyszed³ pewnego zimowego dnia
z ¿eremia i podszed³ do dêbów,
coœ go niepokoi³o, lecz dêby go
uspokoi³y. Myœla³ o swym œnie, któ-

ry œni³ mu siê minionej nocy. Nie
dawa³o mu to spaæ. W koñcu jed-
nak po d³ugiej rozmowie z dêbami
poszed³ do ¿eremia i zasn¹³. Mija-
³y zimowe miesi¹ce, bóbr spa³ jak
suse³, lecz niespokojnie krêci³ siê,
przewraca³ z boku na bok. By³
piêkny s³oneczny marcowy dzieñ,
bociany ju¿ przylecia³y, bobry cho-
dzi³y po polanie. Lecz Maks jesz-
cze spa³. Nagle zerwa³ siê ze snu
i wybieg³ przestraszony z ¿eremi.
Bociany zapyta³y go, co siê sta³o,
a on odpowiedzia³, ¿e mia³ kosz-
marny sen o wielkim zwierzu. Na-
gle wszyscy us³yszeli g³oœne rycze-
nie. Dêby powiedzia³y, ¿e zbli¿a siê
w ich stronê ogromny niedŸwiedŸ
brunatny. Kaza³y schowaæ siê bo-
brom do ¿eremi, a Maksowi zo-
staæ, poniewa¿ on bêdzie wiedzia³,
co robiæ dlatego, ¿e œni³ mu siê ten
sen, który teraz sta³ siê rzeczywi-
stoœci¹. Wreszcie wielki zwierz
dotar³ na polanê, by³ z³y, poniewa¿
chcia³o mu siê jeœæ. Podszed³ do
bobra i zapyta³ go, czy ma choæ
trochê miodu. Maks odpowiedzia³,
¿e mo¿e coœ da siê zrobiæ i popro-
si³ dêby, aby wyczarowa³y s³oik
miodu. Miœ by³ bardzo zadowolo-
ny, poniewa¿ od dwóch dni nic nie
jad³, tylko pi³ wodê. Okaza³o siê,
¿e niedŸwiedŸ nie by³ taki groŸny
na jakiego wygl¹da³. Dêby wyobra-
¿a³y sobie spotkanie bobra z nie-
dŸwiedziem trochê inaczej. Ale miœ
by³ bardzo mi³ym zwierz¹tkiem.
Maks zapyta³ niedŸwiedzia, czy
zostanie z nim, lecz on odmówi³
i wyruszy³ w dalsz¹ drogê do swe-
go prawdziwego domu.

Tak oto zakoñczy³a siê historia
bobra, który odnalaz³ przyjació³
i nie by³ ju¿ samotnym bobrem,
a tak¿e umia³ sobie radziæ w ka¿-
dej sytuacji.

leœne przysmaki

Poleca JAN SUDER,
pracownik Nadleœnictwa
Jarocin zajmuj¹cy siê
edukacj¹ przyrodniczo-leœn¹

Mamy w³aœnie pe³niê sezonu na
zbiór grzybów - tylko jadalnych!
Czêsto, do póŸnych godzin wie-
czornych, staramy siê je zago-
spodarowaæ w naszej kuchni.

Po pracy tej pozostaj¹ nam ró¿ne gatunki grzybów, z którymi nie
wiemy, co zrobiæ. Proponujê wykorzystaæ je w sprawdzonym ju¿
przepisie na wyœmienite kotleciki grzybowe.

Wszystkie grzyby, tak¿e ogonki, gotujemy w ca³oœci. Po ugo-
towaniu i starannym ich ods¹czeniu (wywar wykorzystujemy na
krem grzybowy) mielimy wraz z cebul¹, czosnkiem, surow¹ pa-
pryk¹, naci¹ z pietruszki, lubczyku (iloœæ i proporcje zale¿¹ od
w³asnej inwencji i upodobañ).

Do masy dodajemy zmielone miêso (w proporcji 1/3 masy
zmielonych grzybów), w ca³oœci jajko, tart¹ bu³kê w iloœci odpo-
wiedniej do zgêstnienia masy, solimy i pieprzymy oraz dodajemy
przyprawy do indywidualnego smaku. Wstawiamy do lodówki na
2 godziny celem dobrej maceracji sk³adników.

Formujemy kotleciki obtaczaj¹c je w jajku i tartej bu³ce, uk³a-
damy w formie i sma¿ymy w piekarniku lub w kombiwarze. (Inny
sposób przygotowania to masê wy³o¿yæ na formê posmarowan¹
t³uszczem i zapiec w ca³oœci). Mo¿na spo¿ywaæ jako danie g³ów-
ne na obiad lub zimne jako dodatek do pieczywa.

Kotleciki

Zupa grzybowa
Sk³adniki: 25 dkg podgrzybków lub borowików, 1 ma³a cukinia, 3 ziem-
niaki, 1 marchew, 1 pomidor, 1 cebula, 2 ³y¿ki mas³a, 4 ³y¿kê œmietany
- alternatywnie, sól, pieprz

Sposób przyrz¹dzenia: Ziemniaki obraæ, cukiniê umyæ. Ziemniaki i cu-
kiniê pokroiæ w plastry. Cebulê obraæ, pokroiæ w pó³plasterki. Na patelni
rozgrzaæ mas³o, zeszkliæ na nim cebulkê, dodaæ obran¹ i pokrojon¹ mar-
chew, dusiæ 5 minut. W garnku doprowadziæ do wrzenia 1 litr wody, do-
daæ podduszon¹ marchew i cebulê, oczyszczone, pokrojone w plastry
grzyby, cukiniê i ziemniaki. Gdy sk³adniki zmiêkn¹, dodaæ obrany ze skó-
ry pomidor, przyprawiæ do smaku i gotowaæ jeszcze 15 minut. Podawaæ
ze œmietan¹.

Zapiekanka z ry¿u i grzybów
Sk³adniki: 20 dag ry¿u, 8 dag mas³a lub margaryny, sól, 10 dag cebuli, 25
dag grzybów, 4 jaja, 3 dag tartej bu³ki, 2 ³y¿ki startego sera, pieprz, zielenina

Sposób wykonania: Ry¿ ugotowaæ na sypko. Grzyby umyæ, pokroiæ, pod-
sma¿yæ z cebul¹, 2 dag t³uszczu utrzeæ z ¿ó³tkami, dodaæ do nich ry¿,
przesma¿one grzyby, przyprawiæ do smaku, wsypaæ ³y¿kê zielonej pietruszki.
Ubiæ pianê z bia³ek, wymieszaæ z mas¹ ry¿ow¹, w³o¿yæ do przygotowanej
formy. Posypaæ serem, skropiæ t³uszczem. Zapiekaæ 25 - 30 minut.

Ÿród³o: www.pychotka.pl

Grzyby w occie
Sk³adniki: 1 kg grzybów, 1/2 ma³ej cebuli; marynata: 3 szklanki wody, 1
szklanka octu 10 %, 1 szklanka cukru, 3 p³askie ³y¿eczki soli, 4 liœcie lauro-
we, 10 ziaren ziela angielskiego, 16 ziaren pieprzu czarnego, 10 goŸdzików.

Przygotowanie: Grzyby oczyœciæ, wrzuciæ na wrz¹c¹ wodê i gotowaæ przez
10 min. Ostudziæ, u³o¿yæ w s³oikach i dodaæ po kawa³ku cebuli. Zagotowaæ
wodê z octem, sol¹, cukrem, przyprawami. Przygotowanym, gor¹cym roz-
tworem zalaæ grzyby. S³oje szczelnie zamkn¹æ i pasteryzowaæ.
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